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KATMER (ARDAHAN)
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YAPILISI:

Malzemeler karigtirilip yumusak hamur haline getirilir. iyice yogrulur. 10 Dakika bekletilir. Hamur kiiciik kiigiik
kesilerek kiint (pazi) yapilir. Oklava yardimi ile ince yufkalar agilir.Yufkalar tek tek yagdlanarak st Uste dizilir. 6
yufka dizilir.rulo halinde bikullerek yuvarlak haline getirilerek tepsi blyukligunde elle agilir, Gzerine yodurt yada
yumurta surdlerek 200 derece kizgin firina sardldr. Pismeye birakilir. Firindan ¢ikartilan katmer ilindiktan sonda
dilim halinde kesilerek servis yapllir.
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