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KATLAMA (ESKISEHIR)

https://www.eskisehirliyiz.biz

Yumusakga tutulan hamur yufka halinde agilir. Uzeri yaglanir. Ug kat yufka, bu sekilde st Uste dizilir. Sonra
bunlar rulo yapilir. Rulo hamur iki parmak genisliginde kesilir. Kesilen parcgalar alt ve Ust dik olacak bigimde iken
oklava ile 8-10 cm. ¢capinda agllir. Yagda kizartilir. Sicakken Uzerine toz seker serpilir. Toz seker hem hamurun
katmerleri arasina sikisir, hem de sicagin etkisiyle hamura yapisir. Boylelikle glizel bir tat olusur.

Not: Erkekler gocuklarini evlendirip torun sahibi olduktan sonra sakal birakirlar. Bunu mutlu bir olay olarak
yakinlariyla kutlarlar. Yakinlar da bu hayirli olayi kutlamak icin gelirken katlama pisirirler.
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