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KAT KAT BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

12 adet baklava yufkasi
250 gram lor peyniri

1 yumurta

Yarim demet dereotu

3 corba kagiJ! tereyagdi

Tereyagini eritin. Baklava yufkasinin bir tanesinin tzerine bolca tereyagi striin ve ikiye kesin. Bu kestiginiz
parcayi da 3 parmak eninde katlayin. I¢ harci icin yumurta kiyilmig dereotu ve peyniri bir kapta karigtirin. 1 gorba
kasid! yufkanin kenarina yerlestirip muska seklinde kat katlatip tepsiye dizin. Hepsini tepsiye dizin. 200
derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin. Kat kat ve ¢itir ¢itir tadina doyulmaz bir bdrek
oluyor.
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