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KAT KAT AYVA TATLISI

4 adet ayva

1 su bardag seker

2 su bardagi su
Krema igin:

3 su bardagi st

3 ¢orba kagsiJi nisasta
1 su bardag seker

Ayvalar soyulur, dnce elma dilimi gibi dogranir. Sonra elma dilimleri yarim santim inceliginde dogranir. Bir
tencereye konur. Su ve seker eklenir, yumusayana kadar pisirilir. Bagka tencerede krema malzemesi, orta
ateste surekli karigtirarak kivam alana kadar pigirilir. K¢k bir tepsiye ayvalarin yarisi dizilir, Gzerine kremanin
yarisi gezdirilir. Kalan ayva ve krema ayni sekilde birakilir. Buzdolabinda 1 gece bekletilir, ertesi giin kare kare

keserek servise sunulur.
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