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KASSATA (SICILYA)

4 Kisilik gerekli malzeme:

600 gr rikotta peyniri

300 gr hazir kek

Yaklasik 1,5 su barda@ pudra sekeri

200 gr zar seklinde dogranmis meyve sekerlemesi
100 gr bitter cikolata

2 corba kagsiJl soyulmus samfisti

1 kase taze meyve suyu

Sisleme igin:

200 gr krema

Birkag adet visne sekerlemesi veya komposto tanesi

Keki 1 cm kaliniginda uzun seritler halinde kesin. Her bir dilimi meyve suyuna batirip ¢ikarin. Derin bir kalibi ya
da cam kaseyi aliminyum kagitla déseyin. Kalibin tamamini ve kenarlarini islatiimis kek dilimleriyle kaplayin.
Rikottay stizgecten gecirin. Sekerle karistirip krema kivaminda ¢irpin. Meyve suyu ya da likérde bekletiimis
meyve sekerlemesi, iri kiyllmis ¢ikolata ve sam fistigini ilave edin. )
Hazirladiginiz kremayi kaliba dékin. Kag'igin sirti ile dizelterek tim yilizeye yayllmasini saglayin. Uzerini kalan
kek dilimleriyle kapatip buzdolabinda en az 3 saat bekletin. Servis tabagina ters gevirip tzerini ¢irpilmis krema
ile dégeyin ve susleme i¢in ayirdiginiz meyve sekerlemesi ile dekore edip servis yapin.

Not: Rikotta peyniri yerine, az sutle ¢irpilmis 1 paket krem santi ve 1 kutu krem peynir karisimi kullanabilirsiniz.
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