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KASEKUCHEN

1 yumurta

75 gr toz seker

125 gr yumusak margarin
2.5 su bardagi un

1 cay kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

Birinci karigim:

Yarim kg yogurt

250 gr tath lor

Yarim kilo st

Ikinci karigim:

2 yumurta

1 nescafe fincani margarin
200 gr toz seker

1 paket vanilyall puding
Uzeri igin:

Hindistancevizi

Mandalina (veya herhangi bir sos)

Hamur malzemesi margarin, un, kabartma tozu, tozseker, yumurtay! da yogurup énceden yaglanmis kelepgeli
kek kalibina dégeyin.Firini 180C'ye getirin. birinci karigimi bir kapta karigtirin.

Ikinci karisimi da ayri bir kapta karistirin. daha sonra bu ikisini birbiri ile karistirin. (sivi bir karigsim olacak) bu
karisimi kaliptaki hamurun Gzerine dokdin.

Firnnda yaklagik bir saat Ust karigim katilagip kenarlari hafif yanmaya baglayana kadar pisirin. (benimki biraz
daha kisa surdu.) pisince firni kapatin, iginden ¢ikarmayip 1 saat daha bekletin.

Ertesi guin kaliptan ¢ikarip servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.04.2023
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