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KASEDE PILIC

4 adet milféy hamuru
Yarim kg tavuk kugbasi

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasiJi siviyag
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi rende kasar

Milfdy hamurlari merdaneyle biraz blyatilir. Sonra firin isisina dayanikl kaseler ters gevrilir ve arkasi yaglanir.
Milféy hamurlar bu kaselere kaplanarak kaselerin geklini alir. Daha sonra bu haldeyken 6nceden isitilmis 200
derece firinda hamurlar kizarana kadar pisirilir. Bu arada ince kiyllmis sogan yagda pembelesgtirilir. Uzerine
salga ve 3 dakika sonra tavuk eti atilir. Tavuk suyunu birakip, ¢ekince tuz ve karabiber eklenir. Gerekirse az su
katilabilir. Firndan ¢ikan hamurlar kaselerden gikarilir. Elde edilen hamur kaselerine tavuklu karigim paylagtirilir.
Uzerlerine rende kasar birakilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda kasarlar eriyene kadar pigirilir.
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