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KASEDE LIMON TATLISI

Kullanilacak malzeme: 10 yumurta, 2 limon, 1 1/4 su bardagi tozseker, 100 gr tereyag!.

Yapihigi: Limonlar bol suda iyice yikandiktan sonra kabuklan, beyaz kismi karigtirlmadan, iyice rendelenir. Sonra
kabuklarin tGzerine limonlarin suyu dokdltr. Yumurtalarin sarilari porselen bir kaba konur. Uzerine seker
eklenerek telle iyice ¢irpilir. Seker eriyip, yumurtanin sarisi beyazimtirak bir renk alinca, ¢irpmaya ara vermeden
azar azar limon suyuyla limon kabuklan katilir. Bir tencerenin i¢ine porselen k&senin yansina gelecek kadar su
konup atese oturtulur. Tenceredeki su kay-nayinca kase bunun igine konur ve karigim ¢irpmaya ara verilmeden
biraz ihtilir. Bu islem yapilirken kaynayan suyun késenin igine sigramamasina dikkat etmek gerekir. Porselen
kasedekiler illyinca hafifce eritiimis tereyadi katilir. 1-2 defa daha ¢irpilarak yagd kansima yedirilir sonra kése
kaynar sudan ¢ikarilir. Diger tarafta yumurtalarin aklari ¢irpilarak kar gibi beyaz bir kdpik haline getirilir. Sonra
bu kdpuk, sogumus kremaya azar azar katilarak karistirilir. Tath cam bir k&seye veya kiiglk kaselere konduktan
sonra buzdolabina kaldirilir ve gerektigi zaman soduk olarak servis yapilir.
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