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KASARLI RULO BOREK

3 adet yufka

3 adet patates

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)
1 tath kasidi tuz

1 su barda@i rendelenmis kasar

Haglanmig patates ezilir. Uzerine yogurt, yag, yumurta aki ve tuz eklenir. Adeta bir bulamag olana kadar
kanstinlir. llk yufka serilir. Ylzeyine karigimin 1/3'0 konur ve yaylir. Sonra ikinci ve G¢inci yufka ayni sekilde
yerlestirilir. Daha sonra fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Buzdolabinda 2 saat bekletildikten sonra 1 parmak
eninde dilimlenir. Kesik kisim Uste gelecek seklde yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strdildr.
Onceden isitilmis 180 derece firinda agik pembe renkte pisirilir. Sonra firindan alinir. Uzerlerine birer tutam
kasar birakilir. Tekrar firina verilir. Kagar kizarana kadar pisgirilir.
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