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KASARLI PATLICAN MUSAKKA

250 gr kiyma

1 sogan

1 dis sarimsak

1 kasik salca

3 orta boy patlican
Tuz

Karabiber

Siviyag

Uzeri icin:

1 kase kasar rendesi

Patlicanlari alaca soyup birer parmak genisliginde dilimliyoruz ve tuzlu suda 5 dakika bekletiyoruz ve sivi yagda
kizartiyoruz. Tencereye sivi yag alip kizdiryoruz. ince kiyllmis sogan ve sarimsagi yagda kavuruyoruz. Daha
sonra kiyma ve salgay! ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Tuzunu ve baharatini ekledikten sonra atesten
aliyoruz. Kizaran patlicanlari firn kabimizin tabanina diziyoruz. Uzerine kiymali harcimizi serip 1 gay bardagi su
dokup firina veriyoruz. 10 dakika firinda pistikten sonra Uzerine rendelenmis kasar rendesi serpip tekrar
firnliyoruz. Kasar eriyince firndan ¢ikarip servis yapiyoruz.
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