—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KASARLI MANTAR

500 gram mantar

1 adet sogan

1 adet rendelenmis domates

1 yemek kasigi domates salgasi

1 su badagi rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kasigi margarin

1 tutam karabiber

1 tutam pul biber

1 tutam kekik

1 tutam tuz

Mantarlari kip kip dograyin, soganlari yemeklik dograyin. Margarinle sogani kavurun ardindan mantarl ekleyin
ve mantarlar suyunu ¢ekene kadar orta ateste pisirin. Uzerine domates rendesini ve domates salgasini ekleyip
biraz kavurun. Kekik, karabiber, pul biber, tuz ve istediginiz farkli baharatlar varsa onlar da ekleyip karigtirin.
Yemegdi borcama ddkiin ve Gzerine kasar peyniri rendesini serin. Firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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