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KASARLI KOFTE

500 gram kiyma

1 sogan

1 corba kasigi kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz, karabiber

50 gram kasar peyniri

1 ¢corba kasigi tereyagd

3 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi biber salgasi
6 dilim ekmek

Oncelikle kéftesini yapmak igin kiyma, rendelenmis sogani, sekeri eleyip yogurun ve igine baharatlari ekleyin.
Hic ekmek koymadan kéfte harcini hazirlayin. Ve bu kofteleri sekillendirip kizartin. Bu arada domatesi
rendeleyip tavada salca ve sarimsakla birlikte pigirin. Ekmek dilimlerini bu pisirdiginiz sos i¢ine batirip i1slatip
tabaga dizin. Ekmeklerin tzerine kofteleri yerlestirip kasar peynir rendesini serip firinda 10 dakika pigirin. Sicak
sicak servis yapin.
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