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KASARLI KOFTE

Malzemeler:

500 gram koftelik kiyma,
1 adet orta boy kuru sogdan,
1 adet yumurta,

1 cay kasigi karbonat,

2 yemek kasigi un,

1 yemek kasigdi siviyag,
1 cay kasigi karabiber,
100 gram taze kasar,
kekik,

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Uygun bir kapta rendelenmis sogani, kiymayi, tuzu, kekigi, yumurtayi, karbonati, unu, siviyagi ve karabiberi iyice
yogurun. Limon blydkluginde toplar haline getirin. Ortalarina kare seklinde kesilmis kasar peynirlerini
yerlestirin. Koftelerin agzini hafifce kapattiktan sonra daha énceden isitilmisg firinda kizarana kadar pigirin ve
sicak olarak servise sunun.

ML® Mola Kofte icin tiklayin
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