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KASARLI HINDI PANESI

EyUp Seving

4 adet hindi gégus

2 adet yumurta

1 cay bardagi galeta unu
100 gr. kasar peyniri

1 su bardagi siviyag
Tuz

Karabiber

Yumurtayi bir kaba kirin ve ¢irpin. Kemiksiz hindi géguslerini tuz ve karabiber ile tatlandirin ve énce yumurtaya
daha sonra galeta ununa bulayin. Bir tavada yagi kizdirin. Hindi gégduslerini yagda kizartarak pisirin. Kasar
peynirini rendeleyin. Pisen hindi etlerini firin tepsisine yerlestirin, Gzerine rendelenmig kasar peynirini serpin ve
Onceden 180 derecede isitiimis firinda kasar peyniri kizarana kadar pigirin. Hazirlamis oldugunuz kasar peynirli
hindi panesini domates sos ile birlikte servis edin.
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