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KASAR PEYNIRLI PATLAMIS MISIR

2 ¢ay bardagi cin misir

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

150 gr. rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Tencereye yagi dokin ve igcine U¢ adet misir ekleyip kapagdini kapatin. Misirlar patlayinca diger misirlari igine
ilave ederek karigtirin. Altini kisip misirlarin patlamasini bekleyin. Patlayan misirlari firin tepsisine koyup Gzerine
kasar peyniri, pul biber ve tuzu ekleyip 170 derecedeki firinda, peynirler eriyinceye kadar tutun.
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