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KASAR PANE

4 yumurtanin aki

125 gr (1 su bardagi) kasar peyniri rendesi
1 cay kasigi karabiber

200-400 gr (1-2 su bardag) rafine yag

BuyUk bir kasede yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile yumurta aklarini kar haline getirip, kasar peyniri rendesi
ve biberi katiniz. Karigimdan ellerinizle ceviz buyUkligunde toplar yapiniz.

Tavanizin G¢te birine kadar yag doldurup, yagi orta ateste 50 saniye, i¢ine atilan bir bayat ekmek parc¢asi
kizarana kadar, kizdiriniz.

Peynir toplarini tavada 2 dakika, kéfteler sisip nar gibi olana kadar kizartiniz.

Tavay atesten alip, peynir kéftelerinin yagini kagit pegete Ustiinde slizdirerek servis ediniz.
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