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KARNABAHAR MUSAKKA

1 kg karnabahar

3 kasik margarin

2 adet orta boy sogan
100 gr kiyma

2 bardak su

Margarinle soganlari kavuralim Ustlne etimizi ekleyip kavuralim Ustine 2 bardagi su veye et suyunu ekleyip
pisirelim dider tarafta karnabahari limonsuyu ile suda hagliyalim parcalara ayiralim pisen karisimin igine ekleyip
kisik ateste 20 dak pisirelim suyunu ¢ekene kadar servise hazir.

Not: Karnabaharin Ustiine domates dizip onun Ustlinede kasar rendeleyip pisirirsek degisik bir lezzet olur.
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