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KARNABAHAR KISIRI

Karnabaharin 3/1 i

1 yemek kagigi zeytinyagi

2 sap yesil sogan

Bir tutam maydanoz

1 yemek kasigi biber salcasi (aci)
1 tath kasidi domates salgasi
Pul biber

Karabiber

Tuz

Limon

Kivircik

Karnabahari rendeleyelim veya robottan gegirelim yapismaz tavaya yagdi ekleyip rendelenmis karnabahari alalim
ve kisik ateste 10 dakika kadar kavuralim karistirarak. Kavrulan karnabahari bir kaba alip ilinmasini bekleyelim
ve bu sirada malzemeleri hazirlayalim. Yesil sogan maydanozlari dograyalim iliyan karnabahara dnce salcalar
ekleyelim ve karistiralim elimizle baharatlari tuzu limonu ekleyip dogranan yesillikleride ekleyip harmanlayalim.
Servis ederken kivirciklar ile servis edelim.
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