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KARNABAHAR GRATEN

4 corba kasig margarin

1 adet orta boy karnabahar

1 su bardagina yakin un

6 su bardagi sut

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
1 cay kasigi tuz

Tepsiyi yaglamak igin:

1 corba kasig margarin

Karnabaharlar tuzlu suda haglayin. Soguduktan sonra giceklerini ayirin. Bagka bir tencerede margarini eritin.
Unu tencereye ilave edip kavurun. Un sararinca surekli karistirarak, yavas yavas sit ve tuzu ilave edin. Sosu
muhallebi kivamina gelinceye kadar sUrekli karigtirarak pigirin ve igine karnabahar gigeklerini ekleyip karigtirin.
Sosa bulanmis karnabaharlari bir corba kasigi margarinle yaglanmis firin tepsisine dokin. Uzerine rendelenmis
kasar peynirini serpin. Onceden isitilmis 200 derece firinda (izeri kizarincaya kadar pisirin.
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