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KARNABAHAR CORBASI

1 adet karnabahar

1/2 limonun suyu

2 corba kagsigi sivi yag

2 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

6 su bardagi su

1 cay bardagi arpa sehriye
1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi toz biber

Tuz

Karnabahar gi¢eklerine ayirip tuzlu ve limonlu suda bes dakika haglayip stiziin. Unu rengi ddnene kadar sivi
yagda kavurun. Daha sonra Uzerine sut ve suyu ekleyin, kaynayana dek karigtirin. Ardindan sehriyeyi de ekleyip
15 dakika pisirin. Tencereye karnabaharlari da ilave edip tuzunu ayarlayin. 10-15 dakika daha pisirin. Corbanin
Uzerine tereyaginda yakilmig kirmizi biber gezdirerek servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 05.04.2023
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