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KARNABAHAR CORBASI

1 adet ki¢ik boy karnabahar
1 tath kasidi siviyag

2 adet orta boy sogan

2 cay kasigi un

4-5 kepce tavuk suyu

2 su bardagi diyet st

1 tutam karabiber

1 dilim portakal kabugu

Genis bir tencereye su ile birlikte karnibahari alin. Su kaynamaya bagladiinda atesi kisin. Karnibahari
yumuyagana dek karigtirarak pisirin. Sonra suyu ile birlikte blendirdan gegirin.

Tavaya 1 tatl kasidi sivi yagi alin. Ince dogranmis sogani ekleyin. Hafif¢ce sararana dek kavurun. Sonra unu
sUrekli karigtirarak ekleyin. Yine ¢abuk bir sekilde karistirarak tavuk suyunu ilave edin. 1 dk. pisirin. SUtl azar
azar ve karigtirarak ekleyin.

Un karisimi tamamen eriyip sivi kalinlagincaya dek karistirmaya devam edin. Karnibahar piresini ekleyin. Kisik
ateste pigirin. Karabiberi ilave edin. Portakalin kabudunu ¢orbaya sokup ¢ikarin. Kaselere doldurarak servis

yapin.

ML® Karnabahar Corbasi icin tiklayin
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