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KARNABAHAR CORBASI

200 gram karnabahar
1 sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

2 corba kasigi yogurt

1 ¢corba kasigi tereyad
5 dal dereotu

6 su bardagi su

Rendelenmis sogani ve tereyadini kavurun. Uzerine ince kiyilmig karnabaharlari da ekleyip karistirmaya devam
edin. Suyunu tzerine dokip 5 dakika pismeye birakin. Ayri bir yerde yumurta sarisi, yogurt ve unu iyice ¢irpin.
Tenceredeki suyun iginden biraz Gzerine dokup ihstirin. Daha sonra gorbanin igine bosaltip 10 dakika kaynatin.
Kiyllmig dereotunu katip karigtirin ve sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:81925 « adi:Karnabahar GCorbasi « génderen:ay ve giines « indirme tarihi:24.04.2024 - 16:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karnabahar-corbasi-vt1982
http://www.tcpdf.org

