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KARNABAHAR CORBASI

1 klicUk karnabahar ya da yarim karnabahar
1 adet orta boy kuru sogan

1 adet ortaboy patates

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi tereyadi ya da margarin

1 su bardag st

Yeterince su

Karnabahari iri parcalara bélin, sodan ve patatesi soyarak iri iri dograyin. Karnabahar, sogan ve patatesi bir
tencereye alarak Uzerini 5 parmak gegecek kadar su koyun. Tuzunu ekledikten sonra yaklasik 20 dakika
yUksek ateste haslayin ( su seviyesi azalacak- su eklemenize gerek yok). Margarin ve unu ki¢ik bir sos
tenceresinde kokusu ¢ikana kadar kisik ateste kavurun. Kavrulan una siti yavas yavas ekleyin ve koyulasinca
¢orbanin igine ekleyin. Topaklanma olmamasi igin sttt eklerken sirekli karistirin ( Unda topaklanma olursa
panik yapmayin ¢orba blendirdan gegecek). Tim iglem bittikten sonra gokbanizi hig piriiz kalmayincaya kadar
blendirdan gecirin. 5-6 dakika daha orta ateste kaynattikan sonra ocaktan alin. Isterseniz tereyagi ve pul biberli
S0S yapin ve ¢orbasyi servis etmeden 6nce Uzerinde gezdirin.
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