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KARNABAHAR CORBASI

200 gram karnabahar

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

4 su bardagi su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 cay kasigi muskat rendesi
Tuz, karabiber

Tencereye bir miktar su koyup kaynatin. Karnabaharlari igine koyup limon suyunu da ilave edin ki rengi giizel
olsun. 10 dakika haglayip stiziin. Tencereye tereyagdini ve unu koyup kavurun. Uzerine sitl ve suyu koyup
karistinin. Igine haglanmis karnabaharin yarisini bitlin birakip diger yarisini da ezerek ilave edin. Baharatlari da
koyup 5-10 dakika kaynamaya birakin. Gorbayi sicak olarak servis yapin.
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