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KARNABAHAR CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 sogan, ince kiyllmig

1 dis sarimsak, ince kiyilmig
1 yemek kasigi tereyagi

200 gr karnabahar

800 ml sebze suyu

2 dal kekik

300 gr kestane, haglanmig
150 ml krema

Tuz, taze ¢ekilmig karabiber

Sogan ve sarimsagi tereyadinda kavurun. Karnabaharlari ekleyin ve hafifge kahverengilesinceye kadar 3-4
dakika ateste gevirin. Sebze suyunu ve kekigi ekleyip 10 dakika kaynatin. Kestaneleri ilave edip 5 dakika daha
kaynatin. Kekikleri gikarip gorbayi piiriizsiiz olana kadar blender?ldan gegirin. Gerekirse daha fazla sebze suyu
ekleyebilirsiniz. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber ile gegnilendirin ve 100 ml kremayi karistirin. Kaselere bosaltin.
Kalan kremayla susleyerek servis edin. Sunumunda peynirli kizarmig ekmek dilimleri de kullanabilirsiniz.
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