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KARISIK SEBZELI PILIC

400 gr. pili¢ fletosu

2 ¢orba kagig margarin

1 adet sogan

1 adet patlican

1 adet kabak

2 adet sivri biber

yarim su bardag mantar

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
100 gr. rende kasar peyniri
kekik

tuz

karabiber

Tencereye 2 ¢orba kagigi margarini alin, kiigtik kiigiik dogranmis sogani pembelesene kadar kavurun Gzerine
dogranmig kabak ve patlicani ekleyerek kavurun, Gzerine ki¢Uk dogranmis sivri biberi, biraz sonra da mantari
ekleyip suyunu ¢ekene kadar kavurun. Flato pili¢ etlerini iri dograyin, tencere alin, kisik ateste kavurmaya
devam edin, kdzlenmis kirmizi biberin kabukalrini soyun, serit tograyip tencerye ilave edin. Kekik, karbiber ve
tuzu katin, Gzerine rende kagar peyniri serperek servise sunun.
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