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KARISIK PiZzzA

Hamuru:

15 gr taze (yas) maya

1 kahve kasi§i seker

1+1/2 su bardag! + 3 tath kasidi ik su

750 gr (6 su bardagi) un

1+1/2 tath kasig tuz

3 corba kagigi + 1 tatlh kagigr zeytinyag

Usti:

250 gr (2 su bardag) gravyer peyniri rendesi

60 gr (1/2 su bardag) kasar peyniri rendesi

Domatesli harc:

500 gr domates (kabuklar soyulup ¢ekirdekleri ayiklanmig ve dogranmis)
1 cay kasigi kuru feslegen (istenirse)

6 ancuiez filetosu (serit halinde kesilmis)

24 siyah zeytin (ortalarindan ikiye bélinup, ¢ekirdekleri ayiklanmig)
Enginarli harc:

6 dilim salam (yariya bdlinmus)

175 gr enginar gébegi (haslanmis ve stizilUp dilimlenmis)

Balikli harct:

175 gr dil peyniri (ince ince ayriimig)

175 gr haglanmig ayiklanmig balik

175 gr kuskonmaz (haslanmig ve sizillip dogranmig)

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Mantar ve sucuklu harci:

125 gr mantar (yikanip temizlenmis ve 2 ¢orba kasigi yagda 3 dakika sote edilmis)
175 gr sucuk (dilim dilim dogranmig)

1 kahve kasigi kirmizibiber

Pizza hamurunu hazirlamak i¢in, mayay kiiclk bir kaseye ufalayip, sekeri ve 3 tatl kasidi ik suyu katarak,
krema kivamma getiriniz. Kaseyi Ilik ve cereyansiz bir yerde 15-20 dakika, maya kabarip képuk képik olana
kadar bekletiniz.

Un ve tuzu isitilmis blyUk bir kaseye eleyip, ortasini cukurlastirarak mayayi ve kalan 1+1/2 su bardagi ik suyu
katiniz. Spatulayla ya da parmaklarinizla maya ve suyu una yedirip, hamur kasenin kenarlarindan ayrilana kadar
karistiriniz.

Hamuru hafifce unlanmig tezgahta 10 dakika (tezgaha yapisirsa biraz daha unlayarak), esnek ve pirtiksiz
olana kadar yogurunuz. BlyUk kaseyi ¢alkalayip iyice kuruladiktan sonra, 1 tath kasigi zeytinyagdiyla yaglayiniz.
Hamuru top yapip, Ustline biraz un serptikten sonra kaseye koyarak, temiz ve nemli bir bezle drtiinlz. Kaseyi ilik
ve cereyansiz bir yerde 45 dakika - 1 saat, hamur kabarip hacmi iki kat olana kadar bekletiniz.

Once, firminizi yiksek sicakliga (230" C) getirip, I1sitiniz.

Kalan zeytinyagin yarisiyla (1,5 ¢orba kasi@i) ti¢ biyUk firn tepsisini yaglayip, bir kenara birakiniz.

Kabarmig hamuru unlanmig tezgaha ¢ikarip, 5 dakika yogurunuz. Hamuru yedi pargaya bélip, bir pargasini bir
kenara ayiriniz. Hafifce unlanmis merdaneyle, kalan 6 pargayi 0,5 cm kalinliginda aginiz. Hamurlar genis
aralarla tepsilere yerlestiriniz.

Her hamur pargasinin Ustline gravyer ve kasar peyniri rendesi serpip, tepsileri bir kenara birakiniz. Ayirdiginiz
yedinci parcay dortgen biciminde agip, 0,5 cm eninde, 20 cm boyunda seritler halinde keserek, seritlerle her
pizzayi dérde boliniz.

Her pizzanin dértte birinin Gstline domatesli Gstlin malzemesini, stsli bigimde yerlestiriniz.

Her pizzanin ikinci drtte birinin Ustine salam ve enginarl Gstin malzemesini déseyiniz. U¢lncu doértte birinin
Usttine dil peynirlerini Gstlste gelecek bigimde dizip, Ustiine balik ve kugskonmazlari koyduktan sonra, tuz ve
biberi serpiniz.

Dérdincl dértte birinin Gstiine mantar ve sucuklari koyup, kirmizibiberi serpiniz.

Pizzalarin Ustlne kalan zeytinyagi (1,5 corba kasigi) esit miktarda gezdirip, pizzalar firnin orta katinda 15-20
dakika, hamur pisip eriyene kadar pisiriniz. Tepsileri firindan ¢ikarip, pizzalan tek kigilik isitilmig tabaklara
aktararak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:63785 » adi:Karisik Pizza « génderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:27.04.2024 - 02:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karisik-pizza-vt6494
http://www.tcpdf.org

