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KARE GALETA

1 paket cabuk maya
Yarim paket margarin
1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Margarin eritilir ve sogumaya birakilir. Maya, su, seker ve yumurta kanigtirilir. Uzerine kulak memesi kivamina
gelene kadar un eklenerek yogrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Finn tepsisi yaglanir. Hamur elle
bastirarak yerlestirilir. Bdrek gibi kare kare kesilir. Sonra 160 derece firina verilir. Tamamen kabarip kzarana
kadar pisirilir. Sonra firndan alinir. Kare kesikler ayrilir. Tekrar firina verilir. 15 dakika daha 160 derecede

pigirilir.
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