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KARDAN ADAMIN PATATES EVi

6 orta boy patates

Yarim limon

3-4 yemek kasigdi tereyadi

1 tutam tuz

Yeterince beyaz peynir

1 adet havug

Yeterince maydanoz

Yeterince ¢brekotu

Yarim ¢ay kasigi kirmizi pul biber
2 adet yesil zeytin

Patetesleri haglayip soyduktan sonra giizelce ezin, piire haline getirin. igine eritilmis tereyagi, tuz ve limonu
ekleyip karistirin. Servis yapicaginiz tabagin dibine yaydirin, ev ve agag yapmak igin biraz pure ayirin.

Tabana pureyi yaydiktan sonra 6nce catal yardimiyla diizlestirin, sonra bir kasigin ters tarafiyla purissuz bir
zemin elde edin. Ayirdiginiz pureyle elinizle, ev sekli yapin, adaglari da ¢gen seklinde yapin. Agaglarin tstlne,
asagidan yukariya dogru dizmek sartiyla maydanoz yapraklarini dizin. Yapraklarin alt ylzeyi Ustte kalicak
sekilde dizerseniz daha dogdal bir aga¢ gérlntisu ¢gikacaktir. Bu arada yapraklari yikadiktan sonra yapistirmaya
baslarsaniz islak oldugu icin pureye ¢ok kolay yapisicaktir. Kardan adami peyniri top top sekil vererek elde
ettim, U¢ topu bir kiirdan yardimiyla tutturdum. Gézler ve diigmeler ¢orek otundan, burun ve sipiirge havugtan
yapildi. Evin kdselerini, pencere ve kapisini havugtan yaptim. Gatisina renk vermek igin pul biber kullandim.
Arkadaki ¢iti havuglar ayni boyda keserek yapabilirsiniz, ortadan gegen uzun, yatay ¢iti tutturabilmek igin ilk ve
son dikey ¢ite birer destek birakin. En son olarak peyniri rendeleyip, glizelce salatanizin Gzerine serpistirin.
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