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KARDALA EKMEGI (FILISTIN)

1 su bardagi su

3 su bardagi un

1 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi kaymak
Yarim ¢ay bardagi st

Hamur igin su ve tuzu bir kaba alin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edin ve
yogurun. Hamurdan ceviz iriliginde bezeler koparin. Her bezeyi pasta tabagi blyikliginde a¢in. Sac tizerinde
veya yapigmaz yuzeyli bir tavada 6nli arkall kizartin. Arasina stirmek igin kaymak ve sitl krema kivamina
gelene kadar ezin. Kizarmig bir adet yufkayi servis tabagdina alin. Uzerine kaymakli karigsimdan sdiriin. Uzerine
yufka koyun ve tekrar kaymak surtin. Yufka ve kaymak bitene kadar isleme devam edin. En Uste kaymak strlin
ve dilimleyerek servis yapin.

ko

© lezzetler.com tarif no:93957 « adi:Kardala Ekmegi (Filistin) « génderen:guntekin « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kardala-ekmegi-filistin-vt69162
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kardala-ekmegi-filistin-93957.jpg
http://www.tcpdf.org

