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KARBONARA USULU SPAGETTI (ITALYA)

SPAGHETTI A LA CARBONNARA

6 kisi icin MALZEME :

500 gr. spaghetti

1 corba kasigi tereyag

4 dilim icya@ kibrit gibi dogranmis

6 ¢orba kasiJ! dilimlenmis mantar

Az tuz

Bir cimdik karabiber

1 corba kasigi margarin

4 adet iri domates kabuklari soyulup ince kiyllmig
Yarim dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 corba kasigi ince kiyllmis sogan

Yarim defne yapragi

Az adagay!

Az tuz

1 yumurtanin sarisi

1 avug rende parmesan peyniri yoksa gravyer

YAPILISI:

Kuguk bir tencereye margarini koyup kizdiriniz

Sogan ve sarimsag! koyup iki dakika sote yapiniz

Domates, defne, tuz ve adagayini ilave ediniz

Domates birakacadi suyu ¢ekinceye kadar agir agir kaynatip sekiz on dakika pisirip atesten aliniz
Kuguk bir tavada igyagdini bir iki dakika sote yapip kizartiniz

Mantari ilave edip bir kere sote yapip muhafaza ediniz

Spagettiyi bol kaynar tuzlu suda dokuz dakika haslayip slizgece bogaltiniz
Yapismamasi i¢in tzerine biraz kaynar su doékuniz

Suyu siridlince tencereye tereyagini koyup hafif kizdiriniz

Yukardaki domates mantarli harci yumurtay! ilave edip karnstirip kaynatiniz
Spaghetti'yi ve peyniri ilave edip iki ¢atalla bir kere karistirip servis yapiniz.
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