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KARANFILLI KETCAP

6 olgun domates

1 ¢ay fincani limon suyu
1-2 tane karanfil

1 orta boy sogan

2 tane kirmizi biber

2 tane yesil biber

1 tath kasigi seker

1 Cay kasigi tuz

1 kahve fincani sirke

Bir tencerenin iginde kabuklari soyulup kiiglk kiicik dogranmis domatesler, minik dogranmis sogan ve biberler
konularak pisirilmeye baglanir.

Tuz ve karanfil eklenerek pisirmeye devam edilir.

Yeteri kadar pistikten sonra tel stizgegten gegirilir.

Tekrar atese oturtulup kisik ateste kaynatilarak koyulagsmasi saglanir.

Limon suyu, sirke ve seker ilave edilerek bir tasim kaynatilir.

Sonra soguyunca kavonoza koyun kapagini kapatip buzdolabinda bekletin.

Ketgap kullanmak gerektiginde kullanin
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