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KARANFILLI CEVIZLI TATLI

Malzemeler

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

Y2 paket ( 125 gr ) margarin

1 Adet yumurta

Y2 cay kasig karbonat

1 paket kabartma tozu

Yeterince un

Ici Igin

2 Kase dolusu iri dévilmis ceviz

3 adet doviilmug karanfil

Serbeti Icin

2 kase yada 3 bardak seker

2 kase yada 3 bardak su

2-3 adet limon

Yapiligi

Eritilmis iitilmis margarin, yogurt, sivi yag, yumurta, kabartma tozu, karbonat ve yeterince un karistirilarak
yumusak bir hamur elde edilir. Dovilmig ceviz ve karanfiller birbirleriyle kanstirilir. Hamur dért parcaya ayrilir.
llk parcasi elde dnce yuvarlanip tezgah Gzerinde elle bastirarak merdane uzunlugunda dikdértgen olacak
sekilde agilir. Daha sonra merdane ile yarim parmak kalinhginda merdane boyunda bir karig eninde acilir.
Hamurun Gzerine 4 kasik i¢ harcindan tim ylzeyi kaplayacak sekilde yayilir. Rulo seklinde sarilip 1.5 parmak
kalinhginda kesilir. Kesilen kisimlar yukari gelecek sekilde tepsiye bir birine degmeyecek bigimde dizilir. Isitiimig
firnda 160-170 derecede pembelesene kadar pisirilir. Serbeti ilk tatlisi sojuk olarak servise sunulur.
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