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KARANFIL OYLUM

2 adet yumurta

1 paket tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 adet karanfil

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet yapmak icin, su, seker ve karanfiller bir tencereye atilir. Orta ateste kivam almaya basglayinca limon suyu
eklenir. 5 dakika daha kaynatilir, karanfiller alinir ve sogumya birakilir. Yumusgak tereyagi, yumurtalar bir kaba
konur ve miciklanir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve toplanan kadar un ilave edilir. Hamurdan yarim limon kadar
parcalar alinir ve yuvarlanir, tepsiye dizilir. 180 derece firinda kipkirmizi olana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 3
dakika sonra soduk serbet gezdirilir. Serbeti cekince ikram edilebilir.
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