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KARAMELLI SALGAM

500 gr. salgam

300 gr. patates

15 gr. toz seker

30 gr. tereyadi

2 dal kekik

Muskat

1/2 tath kasigi nisasta
Tuz

Biber

Salgam ve patatesleri soyup yikayin. Sularini stizdirin ve 1 cm. blyukliginde dograyin. Sekeri buylUkge bir
tencerede agik kahverengi oluncaya kadar karamelize edin. Sebzeleri, tereyagini, kekigi ve 300 ml. suyu ilave
edin. Tuz, biber ve muskat ile tatlandirin. Ustl yar kapali, orta ateste 20 dakika pisirin, arasira dikkatlice
kanstinn. lik suda nisastayi eritin sebzelere ekleyip karistirin.
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