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KARAMELLI PORTAKAL TATLISI

6 adet portakal

300 gr esmer seker

1.5 su bardagi su

1/2 ¢ay kasigi hashas tohumu

Portakall soyup kabuklari ince serit halinde kesin.Bir kaba alin Gzerini 6rtecek kadar su ekleyin. 2dk haslayip
sliziin. Sogumaya birakin. Soyulmus portakallarin beyaz kisimlarini ince kabugunu bigakla kesip ¢ikarin
portakallari ¢elik tencereye yerlestirin. Seker ve suyu ekleyin. Yiksek ateste kapadi kapali olarak pisirin.
Suyunu ¢ekip seker karamel olmaya baslayinca haghas ve serit dogranmis portakal kabuklarini ekleyin.
Karamel rengi alinca pisirmeye devam edin. Servis tabagdina alip, portakal kabuklarini portakallarin Gzerine
paylastirin. 1 saat buzdolabinda bekletip servis yapin.
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