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KARAMELLI MISIR PATLAKLARI

1 ¢ay bardagi cin misiri

1 corba kagig zeytinyagi

3 corba kasigi toz seker

1 corba kasigi su

2 corba kasiJi renkli pasta sekeri
2-3 dal nane

Misirlan zeytinyadi koydugunuz blyik bir tencerede, arada bir tencereyi sallayarak patlatin. Toz seker ve suyu,
toz seker kdpurlinceye kadar pisirip karamel hazirlayin. Ocaktan alin ve iki dakika karistirarak sogutun.
Karameli ve pasta sekerini misirlarin Uzerine ddkip karnstirin. Nane yapraklari ile stsleyerek servis yapin.

Fotograf "hekim hanim" tarafindan génderildi. 23.01.2020
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