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KARAMELLI KAYISI VE VANILYALI SEFTALI

Malzeme:

12 adet kayisi

6 adet nektarin

1 kahve fincani Bizim Mutfak Pudra Sekeri
100 gr Teremyag

1 kase labne peyniri

1-2 adet ¢cubuk targin

Firini énceden 200 derecede isitin. Bolinmus kayisilari ve nektarinleri isiya dayanikli iki ayri firn kabina alin. Her
birine yaklagik ikiser cay kasigi pudragekeri ekleyin. Daha sonra kii¢lk kiglk dogranmig Teremyag parcalari ve
¢ubuk tarcinlari Gzerlerine ekleyin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda meyveler hafif yumusayana dek
pisirin. Sunum igin; labne peynirini ¢atal ya da ¢irpma teli ile girparak kivama getirin. Pisen nektarin ve kayisilari
soslaryla birlikte cukur bir servis tabagdina alip labne peyniri ile servis yapin.
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