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KARAMELLI IRMIK TATLISI

1 litre st

1 su bardagi tozseker

1 yumurta

1 su bardagi irmik

1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

3 ¢ay Kasigi hindistancevizi

Sekerin yansini kUi¢Uk bir tencereye alin, orta ateste agik kahverengi renk alana kadar pigirin. Orta buyUklikte
yayvan bir kaba ddkerek sogutun. Diger taraftan sitin icine yumurta, irmik, limon kabugdu rendesi, kalan sekeri
ilave ederek, muhallebi tavanima gelene kadar pisirin. En son vanilvavi eklevin. Mu-

hallebiyi sogutulmus karamelin tGzerine dékin. Buzdolabmda en az 3-4 saat beklettikten sonra bir tabaga ters
¢evirin. Hindistancevizi veya findik ile sUsleyerek servis yapin.

Not: Karameli hazirladiktan sonra, gabuk bir sekilde kaba dékmek gerekir. Aksi halde kalinlagir, atasi guglesir.
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