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KARAMELLI ELMALI KEK

https://yemek.name

Karamel EImalar igin;

3-4 adet orta boy Elma

2 yemek kasigi Tereyad veya Margarin
2 yemek kagsigl Toz seker

1 ¢cimdik Targin

Kek Hamuru icin;

1 su bardagi Un

4 yemek kagsig Badem Unu

1/3 su barda@i Bugday Nisastasi

1/3 su bardag@i Findik (Un haline getirilmis durumda)
3 adet yumurta

1/2 su bardagdi Yogurt

1/3 su bardagi Zeytinyagdi

2 gay kasigl Vanilya Ozi

1 cay kasigi Karbonat

2 cay kasigi Hamur Kabartma Tozu

Firnn 175 derece fanli olarak 6n isitma yapilir.

Ocak Uzerinde kisik ateste bir kabin igine tereyagi veya margarin, seker, targin ve elmalar konur. Elma dilimleri
yumusayinca kadar nazikge karistirilarak pisirilir. 20cm[?]lik kek kalibi siviyag ile yaglanir ve karameline olan
elma dilimleri tabana yerlestirilir.

Kek hamurunu hazirlamak icin yodurt ve seker cirpilir ve yumurtalar tek tek ilave edilir. Girpma islemi devam
ederken kek icin kalan butiin malzeme bu karigsima eklenir ve hafif akiskan bir kek hamuru elde edilir.
Hazirlanan kek hamuru kaliba dékulir ve sicak firinda yaklasik 40 dakika veya batirilan bigak temiz ¢ikincaya
kadar pisirilir. Sire sonunda sogumasi igin tel izgaraya alinir.

Soguduktan sonra ters gevrilerek servis tabagina alinir. 3 saat sonra ikram igin hazir olacaktir.
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