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KARAMELLI ARMUT

EyUp Seving

4 buyUk armut

2 limonun suyu

3,5 yemek kagsigi bal

%3 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tarcin, zencefil, anason, kignis ve rende muskat karigimi
Sisleme igin;

Nane yapraklar

Servis igin;

Vanilyali dondurma

Tabaklarin Gzerilerine dlizgiin sekilde oturabilmesi i¢in armutlar dibinden ince birer dilim kesin. Kararmamasi
icin limonla ovun. Bir firin tepsisine armutla beraber bal, seker baharat karisimi ve kalan limon suyunu ekleyin.
220 derece dnceden isitilmig firnda armutlar yumusayana kadar pisirin. Arada bir armutlarin Gzerini islatin.
Armutlar finndan ¢ikarip sicakhidini koruyacak sekilde bekletin. Tepsideki suyu adzi agik olarak kaynatarak sos
kivamina getirin. Tatl tabaklarinin Gzerine armutlari yerlestirin ve Gzerine sostan gezdirin. Limonlu veya vanilyali
dondurma esliginde nane yapraklariyla susleyerek servis edin.
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