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KARAMELIZE ARMUT TATLISI

Malzemeler:

3 adet iri yumusak armut

1 cay bardagdi toz seker

1 corba kasigi kahvaltilik tereyagi
4 adet milféy hamuru

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Yapiligt:

Tereyed ve toz seker tavaya konur. Uzerine soyulmus, cekirdeklerri ¢ikarilmig ve dilimlenmis armutlar eklenir.
Kisik ateste armudun rengi dénene kadar ara sira karistirarak pigirilir. Armutlu karigsim uygun blyUklUkteki bir
firn kabina aktarilir. Milféy hamurlarinin ikisi Uste ikisi alta konur. Unlu zeminde merdane ile firin kabinin
blyUkliginde acilir, armutlu karnigimi értecek sekilde yerlestirilir. Tath dnceden isitiimig 200 derece firina verilir.
Milféy hamuru pembelesene kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca tzerine pudra sekeri serpilir.

© lezzetler.com tarif no:11782 « adi:Karamelize Armut Tatlisi » génderen:Nurpare « indirme tarihi:19.04.2024 - 22:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelize-armut-tatlisi-vt8721
http://www.tcpdf.org

