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KARAMEL SOGANLI BULGUR PILAVI

2 adet kuru sogan

2 su bardagi bulgur

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

3,5 su bardagi su

Soganlar yarim daire seklinde dogranir. Tencereye zeytinyagdi konur, 1sininca soganlar ve tuz atilir. Soganlar
aclk kahverengi renk alana kadar kavrulur. Uzerine yikanmis ve suyu siziimis bulgur ilave edilir. Bir kag
dakika kavrulur. Sicak su ve karabiber eklenir. Kapak kapatilir. Kaynayinca ates kisilir ve 10 dakika kadar

pigirilir.
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