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KARALAHANALI YUMURTA

1 demet karalahana
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 corba asi§i tereyadi
4 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Sogan ince kiyllir yagda c¢evrilir, Gzerine dogranmis karalahana atilir ve yumusayana kadar ¢evrilir. Salga katilr,
bir kag dakika kavrulur. Sonra karalahanin ylizeyinde kasikla gézler acilir. Yumurtalar gézlere kirilir, arzu edilen
kivamda pigirilir.
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