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KARALAHANA SOSLU PATATES SALATASI

Pelin Yanik

4 adet patates

5 dal taze sogan

2 adet domates

2 adet salatalik

1 adet carliston biber
1 adet kuru sogan
Sosu Igin:

Kara lahana

1 adet limon

3 corba kasig! zeytinyagd!
1 cay kasigi tuz
Kirmizi pul biber

Oncelikle 4 adet patatesimizin kabuklarini soyup her birini 4'e bélerek bir tencerenin icine alalim ve lizerine su
ve birazda st d6kerek haglayalim. Daha sonra salatalik ve domatesimizin kabuklarini soyduktan sonra kiip kip
keselim. Ayni sekilde kirmizi ve yesil biberimizin de ¢ekirdeklerini temizledikten sonra ufak ufak, kiip kiip
keselim. Karalahanamizdan ise 5-6 dal kopararak ince ince dograyin ve bunu bir kap igine alarak izerine tuz
ekleyerek iyice yogurun. Kuru soganimizi ise piyazlik sogan seklinde dogradiktan sonra kara lahanamizda
oldugu gibi bir kabin igine alin ve Gzerine bir miktar tuz ekledikten sonra elimizle yogurarak sodani bu sekilde
oldurtn. Taze sodanimizda halka halka, yesil kisimlari da dahil olmak Uzere kesin. Patateslerimizi ise
hagladiktan sonra bir stizgeg icine koyarak sudan gegirin ve stiziin. Daha sonra patateslerimizi de kip kip
dograyarak tiim malzemelerle beraber bir kabin igine alin. Sosumuz i¢gin ise bir bardagin igine 1 adet limon
suyunu, zeytin yagini, tuzu ve diledigimiz kadar kirmizi pul biber koyarak iyice karistirin. Daha sonra bu
karisimimizi tim malzemelerimizin Gzerine dokerek malzemelerle beraber iyice harmanlanmasini saglayin. Daha
sonra bir servis tabagina koyarak dilediginiz gibi servis yapabilirsiniz.
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