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KARALAHANA CORBASI

6 kisilik Malzemesi

1 demet karalahana

1 su barda@ kuru barbunya

8 su bardagi su

3 ¢corba kasig margarin

1 sogan

1 corba kasigi domates piresi
1 su bardagi misir

1 cay kasigi pulbiber, tuz

Kuru barbunyayi aksamdan islatin. Suyunu sizlp tencereye alin ve Uzerine 8 bardak su ilave edin. 20 dakika
haslayin. Karalahanalari temizleyip yikayin ve ince geritler halinde dograyin. Pismekte olan barbunyaya ilave
edip karistirin.

Sogani kiyip margarinde pem-belestirin. Domates puresi, tuz ve pulbiber ilave edip 2-3 dakika kavurun. Soganl
karisimi ve misiri gorbaya ekleyip 15 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:16316 « adi:Karalahana gorbasi * génderen:Siyah Lale « indirme tarihi:20.04.2024 - 05:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karalahana-corbasi-vt3397
http://www.tcpdf.org

