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KARALAHANA CORBASI

https://migros.com.tr

1 demet karalahana

2 adet sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi biber salgasi
6 su bardag tavuk suyu

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi toz kirmizi biber
Karabiber

Tuz

1. Sogani kavurun, salgayi ekleyin, birka¢ dakika daha kavurun.

2. Dogradiginiz karalahanalari da ekledikten sonra yarim su bardagi pirinci de tencereye ilave edin.
3. Tavuk suyunu da dékuin. 1 tatl kagig pul biber ilave edin.

4. Yarim saat kaynatin. Gorbaniz hazir.
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