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KARAKUS TATLISI

Hamur igin:

1 adet yumurta,

2 su bardagi un,
yeterince su,

tuz

Igi igin:

1 su bardagi dévilmUs ceviz,
2 tatl kagigi tarcin,

2 corba kasi§i toz seker
Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker,
3,5 su bardagi su,

1-2 damla limon suyu,
kizartmak i¢in siviyag

Oncelikle tathnin serbetini hazirlayin. Bunun igin, 3,5 su bardagi su, 5 su bardagi toz sekeri kaynatin. 1-2damla
limon suyunu katip, sogumaya birakin. Genis bir kapta 2 su bardagi un, yeterince suyu ve 1 adet yumurtayi
karistirip yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru oklavayla acin. 1 su bardag:
dévulmus ceviz, 2 tath kagigi targin ve 2 gorba kasigi toz sekeri ayri bir kapta karigtirin. Agtiginiz yufkanin
tizerine serpin. Oklavay hamurun kenarina koyup, kivirarak rulo bigiminde sarin. Daha sonra oklavayr hamurun
icinden ¢ikarin. Hamuru dilim dilim kesin. Kizgin yagda iki yiiziini de kizartin. Onceden hazirladiginiz serbetin
icine atip, serbetini gekinceye kadar bekletin.

ML® Karakus Tatlisi icin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 11.10.2020
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