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KARAKUS TATLISI

250 Gr irmik

1 Su barda@i Sicak Sit
Yarim Gay bardagi Sivi Yag
1 Gay bardagi Toz Seker

1 Adet Yumurta

Un.

Ici Igin:

2 Su bardagi Ceviz

2 Adet Limon Kabugu Rendesi
Kizartmak igin:

Sivi Yag

Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

3 Su bardagi Su

4 Su bardagdi Toz Seker

Tatlimiza gerbetini hazirlayarak bagliyoruz. Bir tencereye sekeri, suyu. limonu koyup kaynamaya basladiktan
sonra 6-7 dk. tikirdatiyoruz. irmigi karistirma kabina dokuyoruz. Uzerine sicak siitil dokip agzini kapatarak
demlenmeye birakiyoruz. 10 dk. sonra Uzerini agip karistirdiktan sonra el dayanabilecek isiya distiginde
yumurtayi kiriyoruz. Sivi yagini, sekeri dékip karistirdiktan sonra un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuzu ikiye bélip tizerine un serperek merdane yardimiyla elips seklinde yufka
kalinhginda acgiyoruz. Uzerine ceviz pargalarini ve limon kabugu rendesini serpip hamurumuzu oklavaya
sariyoruz. Bitig yerine elimizle su stirerek hamurun birbirine yapismasini sagliyoruz. Bitis yerini alta getirip
oklavayi aradan ¢ekip aliyoruz. Daha sonra hamurun tzerine elimizle hafifce bastirak i¢c malzemenin
kaynasmasini sagliyoruz. Verevine iki parmak boyunda bigakla dilimlere béllyoruz. Kalan hamurumuza da ayni
islemi yaptiktan sonra kizgin bol yagda altin sarisi oluncaya kadar kizartiyoruz. Kevgirle kizarmis hamurlari alip
soguk serbetin igine birakiyoruz. Hamurlarimizi kirmadan bir iki kez dikkatlice karistirip serbetini ¢cektikten sonra
servis tabagina ¢ikartiyoruz. Yada batirdigimiz kevgiri asla serbete sokmuyoruz. Aksi takdirde kizartma yagina
su karisacagindan patlamalar ve yanik olaylari bagimiza gelebilir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karakus-tatlisi-vt13158

- '_g.;

* ..

© lezzetler.com tarif no:130838 « adi:Karakus Tatlisi « génderen:sanverdi « indirme tarihi:04.05.2024 - 18:43


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/karakus-tatlisi-130838.jpg
http://www.tcpdf.org

