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KARAKQOY POGACASI

Nilgtn Tatlh

250 gram yumusak tereyagi

2 corba kasidi sivi yagi

1 ¢corba kasigi dolusu toz seker
4 su bardagi un

1 paket instant maya

1 cay bardag ilik su

Yeterince tuz

Uzeri igin:

2 adet yumurta

1 tath pekmez

Genis bir k&seye unu koyun, ortasini a¢in, instant mayayi, sekeri, tereyagini, siviyag, tuzu koyup giizelce
yogurun. Hamur ele yapisiyorsa biraz daha un ilave edin. Uzerini nemli bezle &rtiin, sicak bir yerde 1 saat
dinlendirin. Daha sonra hamurdan yumurtadan biraz blyUk pargalar koparip elinizle yassiltin, firin tepsisine
araliklarla koyup Uzerini gatalla gizin, yumurta sarisi stirip 150 C derece isitiimis firinda 40-45 dakika pisirin.

Not: Istanbul halkinin sevdigi tatlardan biri olan Karakdy Boagasi, 18. yuzyildan glinimuze kadar gelmis olup
burada yapiliyor olmasi sebebi ile Karakoy[?liin adiyla da 6zdeslesmis bir lezzettir. Bu boagayi giiniimiizde
Karakdy[?lUn eski diikkanlarinda (eskiden gelen ata yadigari tariflerine uygun sekilde pisirilmis halleri ile) tatma
sansimiz vardir.
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